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Frühling reimt mit Herausgabe des neuen Tarifs der Vogel Vins SA. Wir freuen uns, Sie mit diesen 
Zeilen über die letzten Neuerscheinungen, Angebote und “Coups de cœur“ unseres Teams zu 
informieren: 
 
  

� EXKLUSIVES SONDERANGEBOT 
10% Rabatt auf den Rosée de Pavie 2005 für alle Bestelleingänge bis Ende April 2006. Ein 
Rosé Ch. Pavie, St-Emilion, 1er „B“. Nach kurzer Mazeration bei niedriger Temperatur wird 
den Rotweinen der Vorlauf abgelassen (saignées). Auch die alkoholische Gärung wird bei 
niedriger Temperatur in thermoregulierten Tanken ausgeführt. Pfingstrosenfarbig, ist dieser 
Rosé sehr aromatisch, trocken und angenehm weinig im Mund. Sphärisches Finale. 
 
Ab Mai 2006 lieferbereit. Zahlung 30 Tage netto ab Lieferdatum. 

 

 

 

�  DER JAHRGANG 2005 QUER DURCH EUROPA 
In der Schweiz, in Frankreich Italien und Spanien, überall ist der Jahrgang ausgezeichnet. 
Einem Sommer, der diesen aussergewöhnlichen Jahrgang nicht vorausahnen liess, folgte ein 
Herbst mit warmen Tagen und frischen Nächten. Die Trauben erzielten eine perfekte Maturität 
und legten den Produzenten ein erstklassiges Rohmaterial in die Hände. 
In Bordeaux wird der Jahrgang 2005 mit 1947 und 1961 verglichen. Man spricht schon heute 
von einem historischen Jahrgang. 
Die Schweizer Weine sind strukturierter und reicher als der Jahrgang 2004.  
In Italien und Spanien litten die Trauben weniger unter der Hitze als im Jahr 2003 und ihr 
Zucker-Säuregehalt ist ausgeglichener. 
Überall in Europa kündigt sich der Jahrgang 2005 viel versprechend an.  

 

 

 

� BORDEAUX PRIMEURS 2005 
Vom 1. bis 7. April begeben sich Charles Vogel und Philippe Bujard wie jedes Jahr um diese 
Jahreszeit nach Bordeaux zur Verkostung der Primeurs 2005.  
Dank der “Union des Grands Crus”, welche in den größten Schlössern Verkostungen 
organisiert, können sie die besten Weine auswählen. Sie werden diese ab Mitte April in 
unserem Angebot vorfinden. 
Allen Amateuren der Bordeaux Primeurs empfehlen wir nach dem letztjährigen Erfolg, uns ab 
sofort ihre Vor-Reservierungen zukommen zu lassen, damit sie den oder die gewünschten 
Wein(e) für ihren Keller nicht verfehlen. 
Senden Sie Ihre Liste (Weinsorte und Flaschenanzahl) per E-Mail an Anne-Christine:  
acvogel@vogel-vins.ch . Per Telefon unter der Nummer 021 799 99 63. 
Sowie ein Wein Ihrer Vor-Reservierung auf dem Markt erscheint, werden wir Sie über den 
Preis informieren und Sie können Ihre Reservierung ganz einfach bestätigen. 
  
 
Es lohnt sich während dieser Zeit unsere Webseite zu konsultieren. Sie wird mit jeder 

Neuerscheinung aktualisiert. Dazu tippen Sie einfach: www.vogel-vins.ch 
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� NEUENTDECKUNGEN IN DER BOURGOGNE UND IM PIEMONT 
Um einige Weine auszuwählen, besuchten wir anfangs März J. Tardy & Fils, und die Domaine 
Harmand-Geoffroy in der Bourgogne. Seit über 10 Jahren arbeiten wir mit den beiden 
Produzenten.  
Gleichzeitig haben wir auch unser Sortiment mit den Domänen von F & H. Pillot, und Ph. 
Delarche erweitert. 
Entdecken Sie unsere Burgunderauswahl: 

    Die Weissweine finden Sie auf Seite 14, die Rotweine auf Seite 18 der Preisliste.  
 
 

Die Azienda Agrícola Casinelli im Piémont hat uns überzeugt. Die Weine der sieben 
Hektaren „kleinen“ Domäne stehen auf den grössten Tischen der Welt. Wir haben uns für 
einen Weisswein und drei Rotweine entschieden: 
 
 « Mariachiara » 2004 75 cl cc-12 CHF  13.40 
Vino blanco da tavola 
100% Cortese dell’alto Monferatto. Frisch, leicht, fruchtig, trocken 
 

Grignolino d’Asti Lodola 2003 75 cl cc-12 CHF  13.40 
100% Grignolino (Einheimische Rebsorte). Ein geradliniger Wein von heller rubinroter Farbe. 
Leicht und trocken. Perfekt zu Aufschnitt.   
  
Barbera d’Asti  2003 75 cl cc-12 CHF 11.80 
Kräftige und klare Farbe. Rund, charakteristische Tannins. Sehr elegant und harmonisch.  
 
Barbera d’Asti Bricco Fiore 2001 75 cl  cc-12 CHF 27.50 
Besitzt eine schöne unverfälschte Farbe. Frisch, mit elegantem ineinander verschmelzendem 
Tannin. Geschmeidig und harmonisch.  
 
Barbera d’Asti Bricco Fiore 2000 75 cl  cc-12 CHF 28.50 
Fleischiger, kräftiger, geschmeidiger, runder und eleganter als der Jahrgang 2001.  
 
 
 

Sie können Ihre Bestellungen mit beiliegender Postkarte oder per E-Mail an info@vogel-vins.ch 
senden. Bitte Ihre Koordinate nicht vergessen! 
 
Für zusätzliche Fragen stehen wir jederzeit gerne zu Ihrer Verfügung und wünschen Ihnen einen 
überraschungsreichen Frühling. 
 
 
DAS TEAM VOGEL VINS SA  
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