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VOGEL VINS NEWS 8 Oktober 2008  

 
 

Bald kehrt der Herbst zurück und somit ist es wieder Zeit für einen neuen Tarif bei Vogel Vins SA. Hiermit 
möchten wir Ihnen unsere Neuigkeiten, Angeboten und „ coup de coeur“  mitteilen und Ihnen zwei neue 
Mitarbeiter vorstellen. 
 
 
 

�  NEUHEITEN IM VOGEL VINS TEAM  
Seit letztem Mai hat Sébastien Lacroix, unser Kellermeister und Berater, die Verantwortung für 
die Betreuung der Gastronomiebetriebe und Vinotheken übernommen. Sébastien war mehrere 
Jahre Kellermeister in der „Auberge de Lavaux“ und im Restaurant „Pont de Brent“. 
Unser Team wird bei der Suche nach neuen Produkten, unter anderem Weine aus der Region und 
Weine von kleineren Produzenten, von seinem Wissen sehr profitieren können. 
Anfang September ist Christian Kellenberger im administrativen Team eingestiegen. Neben 
seinem Betriebswirtschaftsstudium an der HEIG in Yverdon wird er vor allem im Verkauf tätig sein 
und Anne-Christine, die seit Mai Mutter eines kleinen Rafaels ist, in den Bereichen Administration 
und Marketing unterstützen. 
Wir wünschen Ihnen viel Spass in unserem Team! 
 
 
 

�  SUBSKRIPTIONSANGEBOT : MUSCAT DE NOEL 2008, CAVE DE BAIXAS 
Der Spezialist und Nummer 1 der Appellation Muscat de Rivesaltes, la Cave des Vignerons de 
Baixas, bietet ab dem 20. November 2008 seinen Muscat de Noël 2008 an. 
Ein natürlich süsser Wein mit 15 vol. %, bestehend aus Muscat Alexandrie und Muscat petits 
grains. 
Sehr frische Aromen von exotischen Früchten, Zitrusfrüchten und Weissfruchtfleisch-Früchte 
(Pfirsiche, Birnen, Aprikosen). Frisches luftiges Gefühl, nachhaltige Aromenentwicklung. 
Ausgewogene Mischung zwischen den Trauben- und die frische Früchte-Aromen. 

 
 
Subskriptionsangebot gültig bis am 30.10.08 
75 cl pro ganzer 6er Karton für CHF 14.85 (anstatt CHF 16.50) 
 
Ich bestelle_____ x 75 cl Muscat de Noël 2008 für CHF 14.85 + MwSt 
 

 
 

�     NEUHEIT : POUILLY-FUISSE 
Letzten August sind Charles Vogel und Sébastien Lacroix nach Pouilly-Fuissé gereist um neue 
Weine zu entdecken und diese Region in unserem Assortiment aufzunehmen. 
Sie haben sich unter anderem für den Pouilly-Fuissé AC Les Champs 2006 Georges Burrier 
entschieden: schöne bleich-gelbe Farbe, klar und glänzend mit goldigen Glitzern. Grosszügig 
fruchtig und aromatisch, erinnert an weissblütige Blumen und grüne Äpfel, subtile Note an 
Brioche. Kräftiger, komplexer Körper, angenehme Nervosität, Pfefferminze und Mineralien 
begleitet von geschickten Holzaromen. 
 
Dieser Wein ist erhältlich in 75 cl (6er Karton) und 37.5 cl (24er Karton) 
 Ich bestelle_____ x 75 cl Pouilly Fuissé Les Champs 06 für CHF 23.45 + MwSt 
Ich bestelle_____ x 37.5 cl Pouilly Fuissé Les Champs 06  für CHF 13.20 + MwSt 
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�    ENTDECKUNGSKARTON DER INTERNATIONALER WEINEPRÄMIEREUNG ZÜRICH 2008 
Bei der diesjährigen Internationale Weinprämierung Zürich haben wir mit Weine aus unserem 
Sortiment 5 Gold und Silber Medaillen gewonnen. Wir bieten Ihnen diese Weine in einem 
Entdeckungskarton mit 3 Flaschen von jedem Goldmedaillist-Wein und 2 Flaschen von jedem 
Silbermedaillist-Wein an. 
 
20% Rabatt Spezialangebot, gültig bis am  30.10.2008 :  
Ich bestelle_____ Entdeckungskarton der Medaillengewinner Weine für à CHF 220.-- (inkl. 
Transport und MwSt) anstatt CHF 275.-- 
 
Goldmedaillen Gewinnern 
Les Coteaux 2005, Mas Belles Eaux, Languedoc AC für CHF 19.85 + MwSt (in 6er Karton) 
Zusammensetzung aus Syrah, Grenache und Mourvèdre. Dieser Wein ist rund, geschmeidig, breit, 
die Schwarzfrüchte-Armomen und Würze entfalten sich nachhaltig am Gaumen. 
Außerdem wurde dieser Wein vom Wine Spektator mit der Note 91/100, beim Dekanter  mit 4* und 
bei Vinum mit der Note 15.5 bewertet. 
 
Ch. Chantemerle 2005, Médoc AC für CHF 17.50 + MwSt (in 6er Karton) 
Kräftige Schwarzfrüchte-Aromen, leichter Tabak- und Vanille-Geschmack. Reintönig, konzentrierte 
Tannins die ihm eine charakteristische Adstringenz vergeben. Nachhaltiger harmonischer Abgang. 
 
Silbermedaillen Gewinnern 
Estibals 2005, L’Ostal Cazes, Minervois AC für CHF 13.75  + MwSt (in 6er Karton) 
Das Know-how von Herrn J.-M. Cazes (Besitzer von Ch. Lynch-Bages) und die beste Anbauregion 
vom Languedoc ergeben diesen exzellenten Wein. Dieser Jahrgang, schmeichelhaft und fruchtig, 
leicht vom Holz geprägt, erinnert an die Sonne und die Hügel seiner Herkunft. 
 
Banyuls AC Rimage 2005, Mas Cornet, Cave Abbé Rous für CHF 24.50 + MwSt (in 6er Karton) 
Dieser Wein ist muté (mutage sur grain) und wird wie ein Porto serviert. Fleischig und fruchtig, 
verführerisch. 
 
Ch. Pineraie L’Authentique 2005, Cahors AC, Burc & Filles für CHF 26.-- + MwSt (in 6er OHK) 
100% Malbec. Ein harmonischer Wein, viele Früchte und rassige und dank einer guter Aufzucht 
samtigen Tannins. 
International Trophy Winner beim Decanter World Wine Awards 2008. 
 
   
 

          
 
                                    
 
�  COUP  DE CŒUR : FRA FORT 2005, PRIORAT, BODEGAS B.G. : für 12 Flaschen nur 11 zahlen  

Eine Neuheit und ein "coup de coeur" für diesen wunderbaren Wein von den Brüdern Bordalás. Die 
Brüder arbeiten im größten Respekt der Natur und bieten uns diesen Wein mit einer dunklen und 
intensiven Farbe an. Ein geschmeidiger Wein, geprägt von Tannins, Nuancen an Pflaume, rote 
Früchte, Vanille, Gewürze, Rauch und einen langen Abgang. 
 
Spezialangebot gültig bis am 30.10.2008 : 12 Flaschen für den Preis von  11 
Ich bestelle_____ x 75 cl Fra Fort 2005 Priorat für CHF 324.50 für 12 Fl. + MwSt  
                                                                                          (anstatt CHF. 354.00) 

 
NAME :______________________________ VORNAME :_____________________________  
 
DATUM : _____________________________ UNTERSCHRIFT :___________________________ 

 
Sie können uns Ihre Bestellung faxen indem Sie den Vogel Vins News an die Nummer 021 799 99 65 
senden oder per E-Mail an info@vogel-vins.ch. Bitte beachten Sie, dass Sie uns Ihre vollständige Adresse 
angeben. 
Bei Fragen stehen wir Ihnen jeder Zeit zur Verfügung und wünschen Ihnen einen angenehmen Herbst. 
 
FREUNDLICHE GRÜSSE WÜNSCHT IHNEN IHR VOGEL VINS TEAM  


