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VOGEL VINS NEWS 8 Octobre 2008

L’arrivée de I'automne rime avec la sortie du nouveau tarif chez Vogel Vins SA et, par ces quelques lignes,
nous désirons vous faire part de nos derniéres nouveautés, offres et coups de coeur et vous présenter
deux nouveaux membres de notre équipe :

NOUVEAUTES AU SEIN DE L’EQUIPE VOGEL VINS
Nous sommes heureux de vous présenter deux nouveaux collaborateurs qui ont rejoint Vogel
Vins SA.
Depuis le mois de mai, Sébastien Lacroix, notre sommelier-conseil, a repris la responsabilité de
la gastronomie et des magasins-vinothéques. Aprés avoir travaillé de nombreuses années
comme chef sommelier & 'Auberge de Lavaux et au Pont de Brent, il a décidé de se réorienter
professionnellement et nous sommes heureux de pouvoir profiter de sa grande expérience des
vins. Il participe également au choix des nouveaux produits, a la découverte de nouveaux vins de
terroir et de vignerons artisans.
Début septembre, Christian Kellenberger a intégré I'’équipe administrative, tout en suivant une
formation de gestion a la HEIG d’Yverdon. Il s'occupe avant tout de la vente et assiste Anne-
Christine dans diverses taches administratives et de marketing, celle-ci ayant diminué son temps
de travail pour s’occuper d’'un petit Rafael qui a vu le jour au mois de mai.
Nous leur souhaitons beaucoup de plaisir au sein de notre équipe !

OFFRE SOUSCRIPTION : MUSCAT DE NOEL 2008, CAVE DE BAIXAS
Le spécialiste et numéro 1 de l'appellation Muscat de Rivesaltes, la Cave des Vignerons de
Baixas, propose a partir du 20 novembre 2008 son  Muscat de Noél 2008
Un vin doux naturel de 15 vol. %, issu de Muscat Alexandrie et de Muscat petits grains.
Ardmes tres frais de fruits exotiques, d’agrumes et de fruits a pulpe blanche (péche, poire, abricot).
Sensation de fraicheur et de Iégéreté, grande persistance aromatique. Mariage harmonieux et
délicat entre les arébmes primaires du raisin et des fruits frais.

Offre souscription valable jusqu’au 30.10.08
75 cl par carton complet de 6 a CHF 14.85 (au lieu de CHF 16.50)

Je commande X 75 cl Muscat de Noél 2008 a CHF 14.85 + TVA

NOUVEAUTE : POUILLY-FUISSE

Au mois d'ao(t, Charles Vogel et Sébastien Lacroix se sont rendu dans la région de Pouilly Fuissé
afin de découvrir de nouveaux vins et ajouter une région supplémentaire dans notre assortiment.
Leur choix s’est entre autres porté sur le Pouilly Fuissé AC Les Champs 2006 de Georges
Burrier : belle robe jaune péle, limpide et brillante, avec des reflets dorés. Nez ouvert et
généreux sur des ardbmes de fleurs blanches et pomme verte, rehaussé d’une touche briochée.
Bouche riche, complexe, soutenue par une belle nervosité sur de petites notes mentholées,
relevée par une superbe minéralité et un boisé maitrisé.

Ce vin est disponible en 75 cl (carton de 6) et 37 cl (carton de 24)
Je commande x 75 cl Pouilly Fuissé Les Champs 06 a CHF 23.45 + TVA
Je commande x 37.5 cl Pouilly Fuissé Les Champs 06 a CHF 13.20 + TVA




CARTON DECOUVERTE CONCOURS INTERNATIONAL DES VINS DE ZUERICH 2008
Lors du dernier concours international des vins du Zirich, nous avons obtenu 5 médailles d’or
et d’argent avec des vins de notre assortiment. Nous vous proposons un carton découverte avec
3 bouteilles de chaque vin médaillé d’or et 2 bouteilles de chaque vin ayant obtenu une médaille
d’argent.

Offre spéciale 20% rabais valable jusqu’au 30.10.2008 :
Je commande carton(s) découverte vins médaillés a CHF 220.-- (port et TVA inclus) au
lieu de CHF 275.--

Les médaillés d’or

Les Coteaux 2005, Mas Belles Eaux, Languedoc AC a CHF 19.85 + TVA (en cc-6)

Assemblage de Syrah, Grenache et Mourveédre. En bouche le vin est rond, souple, ample, les
arémes de fruits noirs et d’épices égayeront longtemps vos papilles.

Ce vin obtient également 91/100 au Wine Spectator, 4* au Decanter et 15,5 chez Vinum.

Ch. Chantemerle 2005, Médoc AC a CHF 17.50 + TVA (en cc-6)

Ardmes intenses de fruits noirs, petite tonalité de tabac et de vanille. Tres pur, avec des tanins
encore un peu serrés qui lui apportent cette noble astringence caractéristique. Belle et longue
persistance harmonieuse en bouche.

Les médaillés d’argent

Estibals 2005, L'Ostal Cazes, Minervois AC a CHF 13.75 + TVA (en cc-6)

Le savoir-faire de J.-M. Cazes (propriétaire de Ch. Lynch-Bages) et le meilleur terroir du
Languedoc ne pouvaient donner qu@n excellent résultat. Cette cuvée, gourmande et fruitée, peu
marquée par son élevage sous bois, embaume le soleil et les collines de la région.

Banyuls AC Rimage 2005, Mas Cornet, Cave Abbé Rous a CHF 24.50 + TVA (en cc-6)
Vin muté sur grains a servir comme le porto. Un vin charnu et fruité, tout en séduction.

Ch. Pineraie L’Authentique 2005, Cahors AC, Burc & Filles a CHF 26.-- + TVA (en CB-6)

100% Malbec. Un vin avec un bel équilibre, beaucoup de fruit et des tanins racés, satinés par un
bel élevage.

International Trophy Winner au Decanter World Wine Awards 2008

COUP DE CEUR : FRA FORT 2005, PRIORAT, BODEGAS B.G. : 12 bouteilles pour 11
Une nouveauté et un coup de cceur pour ce magnifique vin des fréres Bordalas qui travaillent dans
le plus grand respect de la nature et nous offrent un vin avec une robe sombre et intense. Un vin
corpulent, tannique, avec des notes des pruneaux, de fruits rouges, de vanille, d’épices, de
fumées et une longue finale en bouche.

Offre spéciale valable jusqu’au 30.10.2008 : 12 bouteilles pour le prix de 11
Je commande X 75 cl Fra Fort 2005 Priorat pour CHF 324.50 les 12 bt. + TVA
(au lieu de CHF. 354.00)

NOM : PRENOM :

DATE : SIGNATURE :

Vous pouvez nous transmettre vos ordres en faxant le Vogel Vins News au 021 799 99 65 ou par
e-mail a info@vogel-vins.ch, en prenant soin de nous laisser toutes vos coordonnées.

Nous restons a votre entiére disposition pour toutes questions supplémentaires et vous souhaitons un
automne plein d’agréables découvertes !

CORDIALEMENT, VOTRE EQUIPE VOGEL VINS




